
   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mardi 19 février à 19h00  (2B) 

 

 Apéritif et mises en bouche 
 Tartare de bœuf thaï 
 Filet de saumon mousseline, tian de légumes provençaux, 

pommes dauphines 
 Duo de bavarois  
 Café 

 

Mardi 26 février  à 13h00  (2A) 

 

 Apéritif et mises en bouche 
 Tartare de bœuf thaï 
 Contrefilet béarnaise, mesclun de salade, frites 
 Duo de bavarois  
 Café 

 

 

Jeudi 28 février  à 13h00  (3A) 

 

 Apéritif et mises en bouche 
 Carpaccio de bœuf à l’huile de truffe 
 Dos de cabillaud aux petits légumes, pommes persillées 
 Feuillantine aux figues 
 Café 

 

 

 

 

 

 

Prix : 18 € Hors Boissons 


